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Mousseux 

Champagne 

Les Perles Fines 

Ouvert du lundi au samedi de 8h30 à 18h30 

Cava Brut Pupitre 31.50 € 
79 140 

 

             La flûte:       5.80 € 

40 % Xarel-Lo, 40 % Macabeo et 20 % Parellada.  Belle robe couleur jaune or avec une 

mousse élégante.   La bouche est fraiche, sèche et bien équilibrée.  Agréable arômes de 

pommes vertes et d’agrumes.  La finale est douce, avec une touche de mûres.  

C’ est un apéritif de classe, rafraîchissant et stimulant, qui peut aussi accompagner des re-

pas légers et élégants (huîtres, poissons et fromages de chèvre). 

Champagne Arnaud de Beauroy Brut 59.00 € 
79 060 

Elaboré par la maison Gallimard à Riceys.  90% Pinot Noir et 10% Chardonnay.  Suivi et équili-

bré. Un Champagne de plaisir, aux parfums typés de Pinot.  



 

                                                                                    
 
 

Sud-Ouest 

Loire 

Les Vins Blancs 

Languedoc-Roussillon 

I.G.P. Côtes de Gascogne Bio « Noisette » demi-sec Domaine Pajot 28.00 € 
78 785 

100 % Gros-Manseng.  Robe jaune légèrement et naturellement paillée.   

Nez très typique du cépage, avec des nuances d’ agrumes, de confiture de coing, de pain 

d’ épice et de poire.  L’ attaque en bouche est vive et ample grâce à un bon équilibre 

entre l’ acidité et la sucrosité modérée. 

Le verre : 5.30 € 

Languedoc Viognier Elisabeth Domaine de la Baume 31.50 € 
77 858 

D’ une belle couleur jaune paille et brillante, la puissance aromatique de ce vin est une sur-

prise complète.  Le nez donne, tour à tour, des arômes de zestes de mandarine, d’ abricot 

frais et d’ orange confite.  Cette sensation se poursuit en bouche avec un palais ample et 

une finale fraiche et épicée. 

Pinot Gris Domaine Henri Kieffer 33.50 € 
73 485 

 37.5 Cl 18.00 € 
 73 487 

Nez fruité, expressif et aromatique, la bouche est ronde et légère. Vin aux arômes com-

plexes. 

Alsace 

Cheverny Domaine les Martines 30.50 € 
74 353 

80 % Sauvignon et 20 % Chardonnay.  Robe jaune pâle, aux reflets verts.  Nez vif et fin, avec 

une belle puissance aromatique.  Notes de groseilles et d’ agrumes.  Bouche souple qui 

évoque un panier de fruits, avec des arômes de pêche blanche en finale. 



 

                                                                                    
 
 

Les Vins Blancs 

Luxembourg 

Chardonnay « Bleu » Genoels-Elderen 36.50 € 
79 432 

100 % Chardonnay.  Robe jaune doré clair.  Le nez réunit des notes délicates d’ agrumes 

mures, de pommes jaunes et de boutons d’ or.  Vin particulièrement fin dès l’ attaque.  La 

bouche évolue vers des senteurs d’ ananas et de miel, avec un soupçon de note minérale.  

Vin sec particulièrement élégant et fruité, avec beaucoup de fraîcheur en fin de bouche.  

Belgique 

Bourgogne 

Macon Fuissé Domaine Fussiacus 37.00 € 
71 800 

 37.5 Cl 19.00 € 
 71 802 

Nez très fin sur des notes de fruits à chair blanche et minérale, bien en rapport avec la 

bouche.  Présence de quelques arômes de fruits secs.   Vin friand et assez nerveux; ce Qui lui 

donne une bouche longue, ronde et équilibrée. 

Chablis 1er Cru Côte de Lechet Domaine Fourrey & Fils 48.00 € 
71 015 

Ce vin à la robe jaune pâle aux reflets dorés possède un bouquet fruité,  

citronné et légèrement minéral. En bouche, il a une attaque plaisante, riche ainsi qu’une 

acidité finale qui lui donne de la fraîcheur.  

Pinot Gris Grand 1er Cru Stadtbredimus Primerberg 34.50 € 
79 525 

Bel équilibre entre le fruit (pêche blanche et poire) et la souplesse.  Bouche  

très pure, mais avec du corps et de la matière.  Arômes de pistache, de violette et de fleurs. 

Une petite minéralité pierreuse pour ce vin long et agréable. 

Saint Véran Domaine Fussiacus 38.00 € 
71 832 

Robe jaune, d’ intensité moyenne.  Note d’ ananas et d’ agrumes, rehaussées d’ une 

touche florale.  Bouche sèche, minérale et ronde, pleine d’ ardeur.  Le gras et l’ acidité s’ 

équilibrent pour une finale toute en longueur. 

Graves Château Les Clauzots 35.00 € 
70 950 

70 % Sauvignon Blanc et 30 % Sémillon.  Jolie robe or aux reflets verts.  Bouche fraiche et 

complexe, révélant des notes de fruits de la passion, d’ agrumes et de pêche.  Une Touche 

minérale révèle une finale riche et puissante. 

Bordeaux 



 

                                                                                    
 
 

Côtes du Rhône 

Côtes de Provence 

Luxembourg 

Les Vins Rosés 

Pinot Noir, Vinifié en Rouge, Domaine Henri Kieffer 32.50 € 
73 495 

  37.5 Cl 18.00 € 
  73 497 

La bouche est structurée et les tanins soyeux. Son fruité typique évoque la cerise. 

Alsace 

Côtes du Rhône « Vendanges Manuelles » Domaine de l’ Olivier 27.00 € 
72 008 

Ce vin (45 % Grenache et 55 % Cinsault) présente une belle couleur saumonée très vive.  

Nez subtil de fruits rouges (framboise et groseille).  L’ attaque en bouche est franche avec 

beaucoup de fraîcheur. Il développe une belle acidité et de la longueur sur les arômes de 

petits fruits rouges.  

Côtes de Provence Domaine de la Rouviere 29.50 € 
76 040 

Syrah, Cinsault et Grenache.  Jolie robe saumon clair.  Nez sur des notes de citron vert et de 

pamplemousse.  Bouche fine, délicate et complexe, avec une belle structure. 

Rosé AOP Domaine du Cep d’Or 29.00 € 
79 505 

Vin d’ une belle fraicheur, arrondie par des arômes de fruits rouges. 



 

                                                                                    
 
 

Bordeaux 

Les Vins Rouges 

Lussac Saint Emilion Château Haut Jamard 32.50 € 
70 227 

 50 Cl 23.00 € 
         70 225 

Vin (80% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon et 5% Cabernet Franc) qui présente une robe ru-

bis intense et brillante avec un joli nez de fruits noirs très mûrs, un peu poivré et épicé.  La 

bouche est ample, soyeuse et charnue, aux accents de confiture de fruits rouges (cerise, 

mûre), avec quelques notes réglissées. La finale est longue et fruitée.  

Pic Saint Loup Nobilis Bio Château de Lascours 35.50 € 
77 920 

Grenache, Mourvèdre et Syrah.  Jolie robe grenat, soutenue, avec des reflets pourpres.  Le 

nez est complexe, élégant et subtil avec des notes de menthe, de bourgeon de cassis, de 

fruits rouges, de poivre, de réglisse et de cuir.  Bouche franche, généreuse et subtile, avec 

des aromes de laurier, de réglisse, de bourgeons de cassis, de fruits noirs, de garrigue et de 

cuir.  Les tanins sont fondus, ronds et structurés donnant une bonne intensité et une bonne 

persistance. 

Languedoc  

Bordeaux Supérieur Bio Château Lamothe Barrau 27.00 € 
70 240 

 37.5 Cl 17.00 € 
 70 239 

60 % Merlot et 30 % Cabernet Sauvignon et 10 % Cabernet Franc.  Belle robe intense.  Notes 

de fruits rouges, de mures et de cassis. Bouche structurée et soyeuse.  Vin de plaisir. 

Pomerol Fugue de Nenin 60.00 € 
70 150 

67% Merlot et 33 % Cabernet franc.  Robe pourpre pour ce vin qui allie puissance et élé-

gance, complexité et équilibre, pureté et raffinement.  Nez épicé et boisé.  Il allie puissance 

aromatique et fraicheur du fruit.  Ce vin de caractère lui ouvre une large palette d’ accords 

gourmands, aussi bien sur des mets sophistiqués, qu’ avec des plats très simples. 



 

                                                                                    
 
 

Côtes du Rhône 

Côtes du Rhône « Vendanges Manuelles » Domaine de l’ Olivier 27.50 € 
72 000 

L’assemblage des cépages Grenache (60 %) et Syrah (40 %) lui confère toute sa personnali-

té et son caractère. La robe est dense et profonde de couleur grenat aux reflets violets. Le 

nez est complexe avec des arômes de garrigue, de cuir ,et de fruits noirs. L’attaque en 

bouche a une bonne vivacité, une structure concentrée avec des tanins très fins.  

Vacqueyras Vieilles Vignes Bio Domaine le Colombier 42.00 € 
72 450 

 37.5 Cl 22.00 € 
 72 452 

80% Grenache et 20% Mourvèdre.  Arômes de fruits des bois (cassis), de café, d’ épices et 

de cacao au nez.  Bel équilibre en bouche avec des tanins soyeux, un concentré d’ arômes 

et une belle longueur en fin de bouche. 

Les Vins Rouges 

Saint Joseph Domaine des Hauts Chassis Bio 47.00 € 
72 860 

C'est la puissance immédiate qui se dégage de ce vin. La bouche est tout de suite fraîche, 

raffinée, puissante, ample.  Ensuite, le nez s'achemine vers des notes de confiture de mûres, 

de fraises des bois et de violette.  La bouche reste très bien structurée, charnue, avec des 

tanins fondus. 

Bourgogne 

Pinot Noir Bio Château de Premeaux 39.00 € 
71 325 

          37.5 CL         21.00 € 
          71 332 

Jolie robe rubis de haute densité.  Nez fin et délicat sur fruits à noyaux (griotte, cerise).  

Bouche dense et harmonieuse avec un beau support tannique et soyeux qui enrobe les pa-

pilles. 

Saint Amour Les Diamantines Domaine Pardon 31.50 € 
71 950 

 37.5 Cl 18.00 € 
 71 952 

100% Gamay.  Paré d’une robe couleur pourpre, cette cuvée livre des parfums complexes 

de petits fruits rouges (cassis-groseille) et de violette.   



 

                                                                                    
 
 

Bourgogne 

Les Vins Rouges 

Hautes Côtes de Beaune Clos de la Perrière Domaine Parigot 47.00 € 
71 590 

100% Pinot Noir.  Jolie robe soutenue de couleur pivoine.  Nez mûr et intense avec des  

arômes de fruits rouges (griotte). Bouche structurée et dotée d’une belle puissance  tannique. 

Loire 

Saumur Champigny La Houderay Château du Cléray 29.50 € 
74 400 

           37,5 CL       17.00 € 
           74 405 

100 % Cabernet Franc. Robe rubis foncé. Le nez est sur des parfums de fruits rouges et de 

fruits à l’alcool. Bouche lisse et rondes sur des notes fruitées. Finale harmonieuse et gour-

mande. 

Sud-Ouest 

Madiran Tradition Domaine Denis Capmartin 26.00 € 
78 800 

 50  CL 19.00 € 
 78 804 

60 % Tannat et 40% Cabernet Franc et Cabernet Sauvignon.  Belle robe intense.  Notes de 

fruits rouges.  Les tanins fondus lui donnent une bouche à la fois charnue et charpentée.  Vin 

bien équilibré. 

Gevrey Chambertin Vieilles Vignes du Domaine Charlopin 95.00 € 
71 450 

100% Pinot Noir et d 'un rouge grenat profond à reflets fuchsia, il est très ouvert sur la cerise 

noire, la fraise écrasée, avec une pointe de torréfaction.  Encore jeune, présentant une 

trame intéressante, il a tout à la fois du charme et du caractère.  

Vêtu d’une robe grenat intense aux reflets pourpres, ce vin s’ouvre au nez sur un mariage 

gourmand de fruits rouges mûrs (cassis et mures). Attaque souple. Bouche élégante, légère 

et fruitée. 

Sancerre Domaine de la Villaudière 43.00 € 
74 974 



 

                                                                                    
 
 

Chili 

Espagne 

Les Vins Rouges 

Italie 

Casa de Campo Cabernet Carmenère 24.50 € 
79 854 

70 % Cabernet Sauvignon et 30 % Carmenère.  Robe intense et limpide d’ un rubis profond, 

aux reflets violacés.  Le nez est sur des notes épicées, de cerise, de cassis et de poivron vert.  

La bouche est ronde, goulayante et bien charpentée, avec une bonne persistance aroma-

tique. 

Beronia Crianza D.O.Ca Rioja 34.50 € 
79 765 

83 % Tempranillo, 15 % Garnacha et 2% Mazuelo.  Robe rouge-rubis et grenat, limpide et bril-

lante.  Nez intense, riche en nuances (fraise, cassis, cerise, vanille et réglisse), avec une élé-

gante touche d’ épices.  La bouche est douce, fruitée, ronde, longue et bien balancée 

avec des notes de chocolat et de café. 

Luxembourg 

Belgique 

Pinot Noir Al Voye Domaine des Marnières 34.50 € 
79 444 

100 % Pinot Noir.  Elevage de minimum 8 mois en fût de chêne français.  Nez ouvert et 

agréable, légèrement fumé.  Notes fruitées et épicées.  Bouche ample et riche sur les fruits 

rouges.  Belle structure tannique avec de la tenue et de la souplesse. 

Nero d’ Avola DOC Bio Gorghi Tondi 26.50 € 
79 700 

100 % Nero d’ Avola. Robe rouge rubis.  Nez intense sur les fruits rouges.  La bouche s’ équi-

libre sur les fruits rouges et évolue vers une finale persistante, avec d’ agréables et délicates 

notes épicées. 

Amarone Acinatico Stefano Accordini DOC 2021 70.00 € 
79 580 

75 % Corniva Veronese, 20 % Rondinella et 5 % Molinara.  Robe grenat foncé.  Le bouquet, 

chaud et épicé, délivre des aromes puissants et complexes de fruits secs, de fruits confits et 

de notes de vanille.  La bouche est veloutée et crémeuse, avec une finale persistante. 

Pinot Noir Stadtbredimus Goldberg Barrique Signature 38.50 € 
79 529 

On retrouve toutes les belles caractéristiques du cépage (cerise, framboise  

et cassis).  Ce vin, poivré, élevé en fût, présente des arômes de tabac, de cuir et de fumé. 



 

                                                                                    
 
 

Le verre :     5.00 € 

Le 1/4 litre :      9.50 € 

Le 1/2 litre :   17.50 € 

Le 3/4 litre :    23.00 € 

Le Litre :    29.00 € 

La Sélection Maison 

I.G.P. d’ Oc Chardonnay Domaine Pardon & Fils  
77 836 

100% Chardonnay pour ce vin à la robe jaune brillante.  Arômes de fruits exotiques et de 

pêche. La bouche est fraiche, soyeuse, ronde et parfaitement équilibrée.  Bonne longueur 

en bouche. 

Il est à servir avec les salades, les volailles et les poissons. 

Cuvées élaborées par la Maison  

À Beaujeu, région de Bourgogne 

Vin de Terroir Domaine du Cep d’Or  
79 511 

Vin léger avec un titrage alcoolique peu élevé.  Très agréable avec un nez de Muscat, d’ 

oblates, de feuilles de cassis, de fruits jaunes et blancs et de fleur d’ oranger.  Très belle 

bouche fruitée.  C' est la boisson tendance de tous les jours. 

Luxembourg 

I.G.P. d’ Oc Grenache Cuvée Antoine Joseph Pardon 
71 878 

Friand et rond en bouche cette cuvée libère des arômes complexes de framboise et d’ 

agrumes.  

Servir sur des repas légers composés d’ entrées, de salades, de pizzas, de lasagnes et sur des 

viandes blanches. 

Cuvée Antoine Joseph Pardon « Rouge Royal » 
71 895 

Ce vin élevé dans la tradition de nos chais, se pare d'une robe grenat profond. Le nez, ex-

pressif et persistant, livre des senteurs de fruits mûrs. La bouche révèle beaucoup de gras et 

des notes légèrement vanillées.  Les tanins sont souples mais bien présents.  

Servir sur des viandes rouges en sauce, ainsi que sur des gibiers et fromages. 



 

                                                                                    
 
 

« Fonds de Loge » 

Ouvert du lundi au samedi de 8h30 à 18h30 

…………………………………………………………………………….  

 

 

 

 

 

…………………………………………………………………………….  

 

 

 

 

 

…………………………………………………………………………….  

 

 

 

 

 

…………………………………………………………………………….  

 

 

 

 

 

…………………………………………………………………………….  

 


